FISA DESCRIPTIVA A RESURSEI EDUCATIONALE DESCHISE PROPUSE

https://www.canva.com/design/DAG3LKL7N1IM/V1INGOLh2ZJJIA

DATE GENERALE

Titlul RED

Autorul RED

Disciplina

Domeniultematic curricular
Interval varstaelevi

Formatul in care a fostelaborat RED
Durata RED

DATE SPECIFICE

Aliniere la obiectivelelectiei

Competentaspecificavizata

Scurtddescrierea

resurseieducationaledeschisepropuse (10-

15 randuri)
Scopulurmdrit de resursd;

Rezultateasteptate ale utilizdriiresursei;
1-2 conceptecheiepentruresursapropusd;

Alte note distinctive ale resursei
(dacdestecazul).

Valoareainvatata

MATERII PRIME DE ORIGINE ANIMALA
ROIU LACRAMIOARA

M1/ a IX-a— PROCESE DE BAZAIN ALl
DT/TURISM $I ALIMENTATIE-INDUSTRIE A
15-16 ANI

CANVA, GOOGLE FORMS

50 MINUTE

MIXTA (COMBINATA) - VERIFICARE, PRED

URI 6.- REALIZAREAPROCESELOR DE BAZA
UC3-APROVIZIONAREA CU MATERII PRIME SI AUXILI

Modulul este centrat pe rezultate ale invatarii si vizeaza doba atitudini
necesare angajarii pe piata muncii in una din ocupat corespunzatoare
calilificarilor profesionale de nivel 4, din do sau in continuarea pregatirii
intr-o calificare de nivel superio La sfarsitul parcurgerii modulului elevii
vor :

-cunoaste clasificarea, structura, alcatuirea, proprietatile fizic utilizate in
domeniul alimentatiei publice;

-cunoaste domeniile de intrebuintare;

-recunoaste posibilitatile de conservare, ambalare si pastrare alimentatia
publica.


http://www.canva.com/design/DAG3LKL7N1M/V1lNGOLh2ZJJA

Elementeagregate(linkurilaresur
seutilizate: imagini, audio/video,
aplicatii)

ALTE ASPECTE UTILE

Recomandarireferitoare la:
= organizareclasa;

= adecvarealimbajului si a
continutuluistiintificnevoilor
= organizaregrupe de lucru,
etc.

METODE DE EVALUARE

Alte note distinctive ale
resursei

Utilizarearesurseiinraport cu
nevoispecifice de invdtare

Posibilitatea de valorificare a
resurseilaalte

discipline

Apartenentalaun set de
materialecevizeazd

o temdmailargd
BIBLIOGRAFIE

Link catre resursa:
https://www.canva.com/design/DAG3LKL7N1M/V1INGOLh2ZJJIA

Feedback elevi: https://docs.google.com/forms/d/e/1FAlpQLSe50Y820bjlKalFgB
-E-LQ/viewform?usp=header

Se recomanda utilizarea resursei in cadrul unei lectii interactive Elevii pot accesa
resursa individual, de pe dispozitive proprii (PC tableta interactiva/proiectorul
clasei.

Spatiul clasei poate fi organizat astfel incat elevii sa poata lucra facilitand
colaborarea si schimbul de idei.

Termenii stiintifici sunt explicati prin definitii simple, exemple, in a usura
intelegerea.

Continutul respecta programele scolare in vigoare si este valida evitand
informatiile depasite sau controversate fara fundament

Feedback elevi: https://docs.google.com/forms/d/e/1FAlpQLSe50Y820bjlKalFgB
-E-LQ/viewform?usp=header

Lectia, Materiile prime de origine animald- OUALE, este re

usoara si accesarea rapida a continutului esential. Culorile, i ergonomic pentru
toate varstele.

Resursa poate fi adaptata pentru elevii cu ritm lent de Tnvatare sugestive, repetitii
si exercitii cu nivel gradual de dificultate.

Pentru elevii cu cerinte educationale speciale (CES), pot fi folosite fonturi
lizibile, instructiuni clare si activitati secventiale.

Continutul poate fi transferat si utilizat in alte discipline prin con

ALIMENTARA

Resursa se poate conecta cu:experimente practice, bibliografie d

Brumar C., s.a, Procese de bazd in alimentatie, Ed. CD PRESS,

Milcu V., Nichita M.L., s.a, Pregdtire de bazd in alimentatie publica
2000

Nichita L.M., s.a., Manual pentru cultura de specialitate, alimentatie
Bucuresti, 2004
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